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M Du 20/04/2026 au 24/04/2026 1 produit bio/jour
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Mortadelle * @ Terrine de légumes Terrine de campagne @ Samoussa aux légumes
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Macaronade océane Boulettes végétariennes Couscous aux légumes
! Nuggets de poisson
MsC @ 0 tomate mozzarella 0 poulet et merguez @ 2 #
Courgette farcie cuite a la 0 Pané blé emmental et
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Vache qui rit BIO Edam & la coupe Brie a la coupe Petit suisse aux fruits
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Yaourt aromatisé Fromage enveloppé Fromage enveloppé Camembert a la coupe
. Moelleux au caramel (ceufs
Mousse au chocolat Kiwi Orange ( y
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2 Liégeois vanille Pomme Banane
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( ) o . X . Pour tous les
3 Poire Beignet aux pommes Créme dessert chocolat

W anniversaires du mois

i Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.

@ Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande ~ % Plat avec du porc @ Plat complet
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